Swsecwri penbru coai xapide

De la pagina 132. les 8-12 fursecuri.

2 linguri zahér brun (si inca 1 varf de cutit sare

putin pentru pasul 2) 1 varf de cutit scortisoara
2 linguri unt moale 2 vérfuri de cutit nucsoard
1 ou batut bine 1 lingurita seminte chimion
12 cand faina cernutd (optional)

1. Frecati spuma untul cu zahirul. Adiugati oul, fiina, sarea, scorti-

soara sl nucsoara si amestecati viguros.
1a. In acest moment Gima spune si adiugati semintele de chimion
»daca vreti o aroma de moda veche®.

2. Puneti linguri mici, rase de aluat, lisind destul spatiu intre ele, pe o
hértie de copt unsa. Presirati pe fiecare fursec putin zahir brun si
coaceti 8 minute la 200°.

2a. Puteti adduga de asemenea in mijlocul fiecarui fursec o jumitate
de aluna de padure sau o migdald rumenita putin si taiata feliute.

Obsenvatiile fui L

» Nu este vorba de ceea ce numim de obicet, in ziua de azi, fursecuri.
Sunt mai curdnd niste prajiturele bune de méancat imediat ce au fost
scoase din cuptor.
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